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DEPUIS 1988

CENTRE HOSPITALIER DEPARTEMENTAL LES OUDAIRIES

LA ROCHE-SUR-YON (85)

Mission : Base loi MOP — Restructuration
Maitre d'ouvrage : CHD La Roche-sur-Yon
Architecte : NMS Architecture

Couverts / Production : 3 000 repas/jour
Montant de l'opération :1900 000 € HT
Montant des équipements : 710 000 €HT
SHON : 2 460 m?

BIM :Non

Etat : En service

Date d'achevement : 29/11/2011

DESCRIPTIF

D'une capacité de production de 3 000 repas/jour, la
cuisine centrale du CHD « Les Oudairies »
fonctionne 5/7 jours en liaison froide et couvre les
besoins alimentaires des patients en long séjour,
du restaurant du personnel et de linternat. Le
conditionnement individuel permet également
d'alimenter les autres services meédicalisés,
(SADPA, Autodialyse, SDS) ainsi que la créche. Les
axes du programme de restructuration étaient
I'innovation et la performance. Pari réussi pour ce

projet qui favorise la qualité des conditions de

travail, 'accomplissement des taches de nettoyage
et de désinfection, la diminution des colts
d'exploitation et l'introduction de technologies
nouvelles dans une démarche environnementale

maitrisée.
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