B E CONCEPTEUR

DE GRANDES

GC CUISINES

DEPUIS 1988

LYCEE FUNAY - HELENE BOUCHER

LE MANS (72)

Mission : Base loi MOP — Restructuration
Maitre d'ouvrage : Région des Pays de la Loire
Architecte : Mirisserie Parent + Rachdi
Montant de l'opération : 7 200 000 € HT
Montant des équipements : 620 000 € HT
SHON : 5 675 m?

BIM :Non

Etat : En cours d'étude

DESCRIPTIF

Le Lycée Professionnel Funay- Héléne Boucher est
un établissement comptant environ 1 100 éléves.
Létablissement forme aux meétiers de la
restauration, les différents espaces pédagogiques
de restauration sont regroupés de la maniére
suivante :

Restructuration :

- Cuisines pédagogiques,

I[M e » = - Atelier a vocation technique (service, HPS,
1"y i cenologie, stérilisation),

- Réception des produits et réserves,

Extension :

- La filiére hoteliere,

- La filiere ATMFC regroupant une cuisine
collective de 12 éleves aménagée de maniére a
disposer de l'ensemble des locaux de travail
produisant 50 couverts et des locaux d’entretien du
linge pour 12 éléves également,

- Un appartement pédagogique,

- Une lingerie,

- La filiére cuisine-patisserie regroupant deux
ateliers patisserie de 12 éleves chacun et un atelier

cuisine collective d’apprentissage de 12 éléves.

BEGC concepteur de grandes cuisines
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