B E CONCEPTEUR

DE GRANDES

GC CUISINES

DEPUIS 1988

LYCEE DES METIERS DE LA MER

LE PORT A LA REUNION (974)

Mission : Base loi MOP — Construction

Maitre d'ouvrage : Région Réunion

Architecte : L'Atelier Architectes

Couverts / Production : 600 repas/jour

Montant de l'opération : 47 000 000 € HT

Montant des équipements : Cuisine : 910 000 €HT /
Atelier-Vente : 430 000 €HT / Total : 1340 000 €HT
SHON : Cuisine :1 030 m? / Atelier-Vente : 300 m?2 /
Total : 1330 m?

BIM : Oul Niveau: 2

Etat : En cours d'étude

DESCRIPTIF

11 s'agit d'une cuisine produisant environ 600 repas
le midi (en 2 services et demi + petits déjeuners et
diners des internes). Lentrée du restaurant se fera
via un accueil équipé d'un distributeur a plateaux.
Les convives entrant dans le scramble choisiront
de s’orienter soit vers la vitrine d’entrées dressées,
soit vers le salade-bar en self-service, soit encore
vers I'un des deux selfs ou leur seront servis des
entrées et des plats chauds. Une fois servis, ils
pourront se servir autour du bar a desserts avant
de rejoindre la salle a manger. La cafétéria, avec sa
distribution en terrasse, proposera des sandwichs

et autres mets de la restauration rapide. Un atelier

/vente de produits de la mer est également prévuy, il
sera doté d'une cuisine de production et d'une
distribution de type boutique. Des rayonnages
mobiles, des meubles cuves avec vitrines
réfrigérées ainsi que deux doubles armoires
négatives en self-service permettront aux clients

de se servir avant de rejoindre le meuble-caisse.

BEGC concepteur de grandes cuisines
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