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LYCEE POLYVALENT ALICE MILLIAT

PONT-CHATEAU (44)

Mission : Base loi MOP — Construction

Maitre d'ouvrage : Région des Pays de la Loire
Architecte : ARS Architectes

Couverts / Production : 1200 repas/jour
Montant de l'opération : 34 000 000 € HT

m i Montant des équipements : 862 000 € HT
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SHON :1170 m?

BIM : Oui Niveau : 2
Etat : En service

Date d'achevement : 04/09/2024

DESCRIPTIF

Le service restauration du Lycée de Pontchateau
est doté d'une cuisine de production de 1 200 repas
par jour avec liaison chaude.

La salle a manger est munie d'un self-service avec
scramble pour la distribution qui s'articule autour
de deux ilots pour les hors d'ceuvre & desserts
individuels, deux stands pour les plats chauds, un
salad’bar et un dessert bar. Cela permet de valoriser
les mets et développer le coté attractif lié aux choix
des différents plats tout en laissant une plus
grande liberté de circulations aux convives et
limite les risques d'attente.

Le lycée posséde également une cafétéria -
saladerie. Contiglie a la distribution classique des
repas, elle permet de servir des repas rapides tels
que des salades et des sandwichs froids et chauds.
Ce comptoir est accessible indépendamment de la

zone de distribution des repas.
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