B E CONCEPTEUR

DE GRANDES

GC CUISINES

DEPUIS 1988

POLE DE VIE CAMPUS LYON TECH

LYON (69)

Mission : Base loi MOP — Construction
Maitre d'ouvrage : Université de Lyon
Architecte : Chapuis Royer

Couverts / Production : 1 000 repas/jour
Montant de l'opération : 3 720 577 € HT
Montant des équipements : 370 000 € HT
SHON :1431m?

BIM :Non

Etat : En service

Date d'achevement : 30/09/2021

DESCRIPTIF

Le Pole de vie Campus Lyon Tech produit une
capacité de 1000 repas/jour. Les plats du jour sont
livrés depuis une cuisine centrale. Une offre libre
service a été proposée avec une distribution des
repas en produits entiérement préparés et
conditionnés en emballages jetables. Un plat du
jour et des plats en cuisson minute sont proposés.
Sur le principe de la restauration rapide, les
convives peuvent se servir de plats préparés en
barquettes, sandwich, salades... dans les gondoles
réfrigérées.

Des soupes et autres préparations chaudes sont

également disponibles dans une vitrine chaude.
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